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Fir die waterstation®cubic hat Rieber ein Erfolgsprinzip aus dem Profibereich
auf die private Kuche Uibertragen: Das Arbeiten auf 2 Ebenen, mit dem prak-

tischen Rieber-Systemgeschirr. Das spart Platz, bringt Ordnung in die Kiiche

und Spal am Kochen.
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Beim Waschen von Obst und Salat, beim Vorbereiten von Gemise und Fisch oder beim AbgiefRen von Nudeln — Sie werden den neuen
Komfort schnell zu schétzen wissen. Deshalb wurde die waterstation®cubic mehrfach mit Auszeichnungen gekirt. Mit dem red dot
design award 2006, dem Focus Energy in Silber 2006 fiir die Cubic 980 und der Nominierung fiir den Designpreis der Bundesrepublik
Deutschland 2007. Erleben Sie die neue Art des Kochens. Mit dem System der Profis fir Zuhause.



Bei jeder waterstation®cubic 600 und 980 sind bereits Schneidbrett in Buche,
gelochter 2/3 Systembehalter und 2/8 Restebehalter als umfangreiches
Systemzubehdr beim Kauf im Paket enthalten. Dartiber hinaus bieten wir lhnen
weiteres optionales Zubehor rund um die cubic an.






Im Profi-Bereich wird schon lange mit dem Rieber-Systemgeschirr aus
hygienischem Edelstahl gearbeitet: die geordnete, platzsparende und
frische Lagerung der Lebensmittel im Kihlschrank e die effiziente
Vorbereitung an der Wasserstelle = die gesunde Zubereitung im
Dampfgarer = der hygienische Transport und die Ausgabe von Speisen
sind die vielfaltigen Einsatzbereiche, in denen das Rieber-Systemgeschirr die
Arbeitsablaufe fir Profis vereinfacht. Fur weniger Aufwand und mehr Bequem-
lichkeit bei der taglichen Arbeit.




Kochen mit dem System der Profis
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Besonders platzsparend




waterstation®cubic Basic




Besonders flexibel

cubic Basic B




Rieber-Systembehalter aus Edelstahl, Zu jedem Rieber-Systembehalter gibt es passende Rieber-Systembehalter aus transparentem Polycarbonat

geschlossene Behélter mit und ohne Flachdeckel in Edelstahl oder Polycarbonat. Sie kénnen zur Vor- und Zubereitung von Speisen sowie zur Aufbewahrung
versenkbare Griffe, gelochte Behélter mit den Edelstahl- und zu den Polycarbonat-Behaltern von Lebensmitteln (- 20° C bis + 90° C). Polycarbonat ist robust,
und Siebe ohne versenkbare Griffe. frei kombiniert werden. stapelbar und geruchs- sowie geschmacksneutral.

Schneidbretter Buche Schneidbretter Kunststoff Einhandhebelmischbatterie Apollo

72100561 2/8 (325 x 131 x 20cm) 72100541 2/8 (325 x 131 x 20cm) Apollo mit Schwenkauslauf und variablem Ausfluss.

72100560 2/3 (325 x 352 x 20cm) 72100540 2/3 (325 x 352 x 20cm) Apollo GB mit ausziehbarer Geschirrbrause.

72100562 (233 x 325 x 20cm) 72100542 (233 x 325 x 20cm) In Edelstahl: Apollo 72 07 08 01, Apollo GB 72 07 09 01

In Edelstahl-Optik: Apollo 72 07 08 02, Apollo GB 72 07 09 02
In Chrom: Apollo 72 07 08 03, Apollo GB 72 07 09 031

waterstation®cubic Zubeh




2/3

1/2

Mehrschicht-Behalter (innen u. auRen beschichtet)
mit 4 mm Materialstarke. Zum Grillen, Braten, Kurzbraten,
Schmoren, Zubereiten von SolRen. Wird wie eine Pfanne
eingesetzt.

Behalter Edelstahl, Tiefe 100 mm, ungelocht.
Bietet Raum zum Waschen von groReren Mengen von
Obst oder Gemiise.

Behalter Edelstahl, Tiefe 65 mm, ungelocht.
Kann durch Einhangen in die untere Ebene als Auffang-
behalter z.B. von geschnittenem Obst genutzt werden.

Behalter Edelstahl, Tiefe 65 mm, gelocht. Durch das
Einhangen in die Ebene der Spiile kénnen Nudeln,
Kartoffeln usw. sicher abgesiebt werden. Eignet sich ideal
zum Waschen von Obst und Gemiise.

Behaélter Edelstahl, Tiefe 40 mm, gelocht. Eignet sich ideal
zum Waschen von Obst und Gemuse. Durch die Kombina-
tion mit 1/3 Behalter kdnnen die Arbeitsgange waschen,
auffangen, lagern effektiv miteinander verkniipft werden.

Behalter Emaille, ungelocht. Die kratzfeste Oberflache
ist ideal zum Backen und Braten. Die Speisen kdnnen
direkt im Behalter mit Messer und Gabel portioniert und
serviert werden.

Behalter Edelstahl, Tiefe 65 mm, ungelocht. In diesem
Behalter lassen sich neben dem Waschen und Auffangen
von Obst und Gemiise hervorragend Auflaufe vorbereiten.

Behalter Edelstahl, Tiefe 90 mm, gelocht. Durch die Tiefe
von 90 mm kann leicht und sicher eine groRe Menge an
Nudeln, Kartoffeln usw. abgegossen werden. Eignet sich
auch ideal zum Waschen von Obst und Gemise.

Behalter Polycaronbat, Tiefe 65 mm, ungelocht.
Hygienische Aufbewahrung von bereits vorbereitetem Obst,
Gemise und Fisch. Der zusatzlich einlegbare Boden trennt
die Lebensmittel von Wasser am Boden.

Behalter Edelstahl, Tiefe 65 mm, ungelocht. Dieser
Behélter kann in Verbindung mit einem 2/3 Behélter z.B.
als Auffangbehalter fiir gewaschenes Obst und Gemiise
genutzt werden. Auch als Besteckbehélter einsetzbar.

Behalter Polycarbonat, Tiefe 65 mm, ungelocht.
Hygienisches Aufbewahren von Lebensmitteln durch den
gelochten Einlegeboden. Gemiise und Obst kénnen optimal
in diesen Behaltern eingefroren bzw. (kiihl)gelagert werden.
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